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DIE LAGE
Glottertdler Eichberg: Wisser Eck, Einbollen,
Gneisverwitterung

DER AUSBAU

Schonende Handlese.

In Verbindung mit Trockeneis in den Maischegdrstdnder gelegt.

Nach 4 bis 5 Tagen begann die ca. 14 Tage dauernde Gdrung.
Danach wurde die Maische 12- 15 Tage nachmazeriert und
dann abgepresst. Im Anschluss wurde der Wein in mehrbelegte
Barriques geftllt. Nach 3 bis 4 Monaten begann spontan

der Biologische Sdureabbau. Weitere 12 - 15 Monate spdter
wurde der Wein unfiltriert abgefuillt.

DER WEIN

Leuchtender, rubinroter Spatburgunder. Reife Frucht
von schwarzer Johannisbeere, getrockneter Tabak
Sehr gut eingebundene Holznuancen.

WEINGUT OTTO & MARTIN FREY

Im Brtihl 1 e D-792711 Denzlingen ® Breisgau
Telefon0 76 66 ¢ 5253 » Fax07666-2314
info@frey-weine.de ® www.frey-weine.de
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